
H O P  H O O L I G A N S  -  R O U M A N I E

Les arômes sont portés, d'une part, sur le malt avec des
fruits rouges et une légère note de toffee et, d'autre part,
sont plus francs sur le cacao et la noix de coco.

En bouche, on retrouve les caractéristiques du Porter avec
un corps moyen, mais l'utilisation de l'avoine ajoute une
dimension plus crémeuse proche du stout. La carbonatation
et l'amertume sont légères. Le côté malté donne des saveurs
de pruneaux et légèrement caramélisées. Mais c'est
l'explosion du cacao et de la coco qui frappe d'entrée. Une
fin de bouche légère rappelle qu'on est bien sur un Porter.

A P P A R E NCE  :

A RÔM E S  :

S A V E U R S  :

American Porter | Robust Porter
=> Un American Porter aux éclats de cacao et à la noix de coco.

Brune foncée avec une belle mousse brune nuageuse.

S T Y L E  :

Malt  : Extra Pale, Munich, Chocolate malt, Flocons d'avoine, malt brun

Houblon : chinook

Aromatisant : éclats de cacao, noix de coco

Il s'agit d'une version plus forte que le Porter Anglais, mais utilisant traditionnellement des
ingrédients américains. L'American Porter, appelé également Robust Porter, est une bière brune
maltée de haute fermentation avec un caractère de malt foncé complexe et plein de saveurs. La
Brasserie Hop Hooligans nous offre ici une réinterprétation plus exotique avec l'utilisation du
cacao et de la noix de coco. On notera aussi l'ajout d'avoine qui est très utilisé dans les Stout.
Cette céréale accentue le côté crémeux qui est particulier à la Cannon Fire!

LE ZYTHORIEL D'HOPTIMALT
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