
D'une intensité moyenne, les houblons américains donnent tout
leurs arômes d'agrume et plus précisément d'orange.  Une faible
touche de résine de pin est également présente.

Dorée et translucide surmontée d'une belle mousse nuageuse, cette
apparence nous annonce déjà un rafraîchissement garanti.

En bouche, le corps et la texture sont très légers avec des saveurs
de pamplemousse blanc ce qui contribue très bien au côté très
rafraîchissant de cette Session IPA. On note aussi une légère touche
de pâte à pain venant du malt.

S T Y L E  :  

A P P A R E NCE  :

A RÔM E S  :

S A V E U R S  :

MALT  :  Malt d'Orge
HOUBLONS : Cascade, Centennial, Mosaic

LE ZYTHORIEL D'HOPTIMALT

L'AROGANTE SESSION

EBC : 8 | IBU : 40 | ABV : 3.9

BRASSERIE L'AROGANTE 

BRASSÉE CHEZ DE PROEFBROUWERIJ

Session IPA

L’AROGANTE SESSION MOINS D'ALCOOL, PLUS DE GOÛT !
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Les 'India Pale Ale' ayant le vent en poupe, les brasseurs ont voulu garder ce côté aromatique
et amer de leur bière, mais en proposant des bières plus légères en alcool afin d'en profiter
encore plus.  De cette nouvelle variante est née la 'Session IPA'.  Les 'Session' sont donc des
bières qui seront moins alcoolisées que leur grande sœur tout en gardant un profil aromatique
prononcé voir encore plus présent. La bière parfaite pour accompagner vos barbecues en été.


