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IBU:30 | ABV: 4.6%

APPARENCE : Stoutalarobe noire dotée d'une mousse léegerement brune.

OYSTERSTOUT

THE PORTERHOUSE BREW CO. - IRLANDE

UN STOUT IRLANDAIS BRASSE AVEC DES HUITRES
STYLE : Sweet Stout - Oyster

AROMES : Les arOmes sont legers et on retrouve bien les notes chocolatées et
- torréfiées d'un stout a la différence que pour cette biére l'ajout

d'huitres ameéne des touches d'Oyster Sauce asiatique.

SAVEURS : Le corps est léger et la texture n'‘est pas cremeuse comme dans un
B Yl stout traditionnel brassé avec de l'avoine. Les saveurs sont minérale,
salée et le malt apporte un cété torréfié délicat, de café noir et de sucre
candi. L'amertume prend place et reléve le caractére en fin de bouche.

Malts : Ale Malt, Flaked Barley, Roast Malt, Roast Barley
Houblons : Galena, Nugget, East Kent Goldings

LE ZYTHORIEL D'HOPTIMALT

@5’ Sweet Stoul sont des 'Ale tees sombres, q%/w;c, rond?, /é?é/wm/@mf é@/z/aé/i/ég’ %ow P euvent
éz/@%w@fa un c@/é ~cteme ow an exprtesso suche. Lavoine n'est pas wtilisé comume dans le
teaditionnel '"Oatmeal Stoul’ qui est p bus cremeux. LPu lactese est souvent ﬁ%@wéé pouat
augmentel le coté Sucké/ ciémewy dans les ' Sweet Stoul aussi app etes VUK Steut mais ici, te
brassewr a dqecide dutiliser azs huitees %ow J%'cwoéemf une touche minérale et saltée a ba bicie.
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