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TAP 6 AVENTINUS
SCHNEIDER WEISSE - ALLEMAGNE

LA PLUS ANCIENNE BOCK AU FROMENT BRASSEE DEPUIS 1907

STYLE : Weizen-Doppelbock

APPARENCE : Bellerobe acajou dotée d'une mousse généreuse blanche.

N Les arOmes sont moyens au niveau de l'intensité. On a des notes de
AROMES : café et de caramel venant du malt. Des touches herbacées nous
viennent du houblon et des arOdmes plus subtils de cerises sont

eégalement présents.

SAVEURS : La texture est ronde et le froment apporte cette 'légeéreté’ qui facilite la
N A | buvabilité de cette Weissen-Doppelbock. Les saveurs repondent aux
arOmes et on note des gouts prononcés de caramel et de fruits rouges.

Le taux d'alcool se fait ressentir en fin de bouche toujours avec ces

notes de fruits confits.

Malts : Orge et Froment
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