
Des arômes fruités de raisin blanc se distinguent rapidement avec une
légère touche maltée de pain blanc. La levure belge utilisée nous
donne ensuite des touches épicées de vanille et de clou de girofle.

Une belle couleur dorée légèrement opaque, coiffée d'une mousse
blanche nuageuse.

En bouche, un corps moyen légèrement rond dévoile toujours des
notes de raisin venant du muscat, mais aussi des notes boisées et de
miel tout en gardant cet aspect malté de croûte de pain frais.

S T Y L E  :  

A P P A R E NCE  :

A RÔM E S  :

S A V E U R S  :

MALT  :  Malt d'Orge & de froment
BARREL AGED : Assemblage de bières vieillies en fût de chêne et de  coppeaux de moscatel
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Saison - Barrel Aged

UNE SAISON VIEILLIE EN FÛT DE MOSCATEL
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Pour cette première bière, nous vous proposons une « barrel aged » en production limitée qui a été brassée
exclusivement en 2018. Il s'agit d'une saison vieillie en fût de chêne qui a déjà un an d'âge et qui
développera dès lors toute la délicatesse d'une bière gardée en cave! Malgré la date de "préférence de
consommation" (09-19) limitée à un an par le brasseur, nous avons voulu vous faire profiter de cette
bière d'exception qui, comme un Orval, pourrait encore vieillir un ou deux ans dans votre cave.


