
Les arômes sont maltés avec des notes de cacao, de café
torréfié et de croûte de pain. On note de légères touches
épicées et vanillées. Enfin, des arômes fruités de prune sont
également présents. 

En bouche, le corps est léger et la carbonatation moyenne à
forte. Les saveurs maltées sont toujours présentes et tirent
sur le café avec de fortes notes torréfiées et sur le biscuit.
Une touche épicée de muscade et fruitée de mûre sont
également présentes. La fin de bouche est sèche, ce qui
nous confirme bien que nous sommes sur une Saison foncée.

A P P A R E NCE  :

A RÔM E S  :

S A V E U R S  :

Robe brune foncée au reflet acajou avec une mousse brune.

S T Y L E  :

Malts : orge et froment

W H I T E  P O N Y  M I C R O B R E W E R Y  -  I T A L I E
ABV : 6

De nombreuses brasseries produisent une bière unique et saisonnière qui est souvent plus
foncée, plus forte, plus épicée et avec plus de caractère que leurs bières traditionnelles. Les
versions épicées sont une tradition américaine ou belge puisque les brasseries anglaises ou
allemandes n'utilisent pas traditionnellement d'épices dans leurs bières. Les épices sont
nécessaires et comprennent souvent celles qui évoquent la saison de Noël (par exemple la
muscade, la cannelle, les clous de girofle, le gingembre,...).
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Winter Ale
=> Une Saison foncée en version de Noël.
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