EBC:23|IBU:35|ABV: 11

MY DEER

BRASSERIE MINNE - SOMME-LEUZE

LA QUINTESSENCE DE L'ARDENNE VIEILLIE EN FUT DE CHENE DE COGNAC
STYLE : Barley Wine - Cognac Barrel Aged

APPARENCE : Bellerobe acajou dotée d'une belle mousse blanche.

AROMES : Les arOmes sont intenses avec des notes precises de biscuit, de
caramel, venant du malt, et de fruits secs typiques d'un Barley Wine. Le
vieillissement au cognac amene des arémes subtils boisés et d'abricot.

SAVEURS : En bouche, le corps est puissant et moelleux avec une forte présence

B AR 3 de chaleur venant de l'alcool. On a une belle intensité de saveurs
douces avec des touches fruitées de prunes, de raisins noirs et
d'amandes. Ensuite, des notes épicées et boisées sont préesentes et
une saveur maltée de biscuit termine cette belle alchimie.
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