
Les arômes sont légers avec des notes de chocolat et de caramel avec
une présence très discrète de torréfaction. On a aussi des notes de
cassis et une touche légèrement herbacée.

Belle robe noire avec une mousse bien présente légère brune.

En bouche, le corps est léger et confère un aspect très rafraîchissant
d'un 'Porter' léger.  On garde ces goûts de cacao/chocolat et de légère
torréfaction avec une légère note d'amertume.  La fin de bouche est
sèche et toujours légèrement herbacée.
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CONFLUENT PORTER

UN PORTER ANGLAIS AUX 6 MALTS
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Le Porter puise ses origines à Londres il y a environ 300 ans et a évolué à partir d'une bière brune
douce et  populaire à cette époque. Il a subi de nombreuses adaptations  avec les progrès
technologiques, l'évolution des  ingrédients, les préférences des consommateurs ayant fortement guidé
ces  changements. Devenu un style très populaire, il était largement exporté dans les années 1800
avant de décliner autour de la Première Guerre mondiale pour disparaître dans les années 1950.

IBU : 25 | ABV : 4%

Porter Anglais

LES BIÈRES DU CONFLUENT BRASSÉE PAR VALDUC

Malt  : 6 Malts d'Orge dont le Marris Otter anglais et froment.


