
Les arômes sont principalement houblonnés avec, d'une
part, des notes fruitées de clémentine, de pêche et de raisin
blanc et, d'autre part, des touches végétales de résine de
pin. De très légères notes maltées de craquelin sont
également présentes.
En bouche, le corps est léger et la carbonatation moyenne.
On reste sur une prédominance fruitée avec des notes
d'orange, de mangue et toujours de raisins blancs. La fin de
bouche est sèche et rafraîchissante, laissant place à des
saveurs maltées discrètes et une touche florale de fleur de
sureau. 

A P P A R E NCE  :

A RÔM E S  :

S A V E U R S  :

Robe dorée translucide avec une mousse blanche nuageuse.

S T Y L E  :

Malts  :  malt d'orge , malt de froment et avoine.

P O P P E L S  B R Y G G E R I  -  S U È D E

Session IPA
IBU : 30 - ABV : 4.2

Le style India Pale Ale est arrivé au même moment que les Pale Ale en Angleterre. C'est d'ailleurs
les IPA qui ont popularisé les Pale Ale en Grande-Bretagne car ce type de bière était plus
alcoolisé et plus cher donc moins consommé que les Porter. Les IPA seront oubliées après les
colonies britanniques en Inde et les Pale Ale vont changer petit à petit de nom pour devenir des
Bitter (ordinary, best et extra strong). Il faudra attendre la libéralisation du "Home Brewing" aux
Etats-Unis pour que le style des India Pale Ale ressuscite et arrive ensuite chez nous.

LE ZYTHORIEL D'HOPTIMALT
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Session IPA
=> Une Session IPA aux trois gains.


