SAMICHLAUS

SCHLOSS EGGENBERG - AUTRICHE

LA BIERE DE ST NICOLAS BRASSEE UNE FOIS PAR AN LE 6 DECEMBRE
STYLE : Doppelbock

APPARENCE : D'une couleur ambrée foncée aux reflets rougeatres chatoyants, cette
biere est dotée d'une belle mousse blanche nuageuse.

AROMES : Les arémes sont forts et complexes. On sent des notes fruitées de
pruneaux, de pain d'épice et de caramel venant du malt. L'alcool se
dégage également au nez.

SAVEURS : En bouche, la texture est moelleuse. Les flaveurs de fruits confits et de

B AR 3 banane sont bien présentes. L'aspect malté caramélisé nous donne
des notes de biscuits de Noél et le fort taux d'alcool accentue les
saveurs de liqueur.

MALTS: Maltd'orge

LE ZYTHORIEL D' HOPTIMALT
f)@ /ﬁa/@ééaw&/wté s '@@/p p elb @0{5 ' est que ce sont des g@@?m' allemande ties aleoclises P ouvant

| ctve dowes ou bruns. On est bien loin o2 nes Q@a?@@' 6 647@5’ I s ’@W dune sp ccialite
/iéfé@u%w@memf bavartoise brassée /pa/a les moines Ot (zzrfa@mg@%’ é/@ Faul. Sa version b Z@//w/@ est

)

V;\v)i’f

en bouteille. Cette bicie P eut vieiltlis P busiewss années et ?@7//0@/& en cormp Z@;o&éé. @ﬂﬂmw

ABV ':14% /b Zoo:? 004/1/éemlp craine. Ce @@lb /b elb Z@OK brassée une /04;5 /pm an est vieitti 10 molsS avanid &/ etie mis



