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BROUWERIJ ALVINNE - MOEN

: ~ UNE'SOURALE FONCEE BRASSEE
A LA METHODE DES'OUD BRUIN' FLAMANDES

STYLE : Biere Acide Européenne - Flemish Sour Ale

APPARENCE : Malgré l'annonce 'Dark’, la robe est acajou avec de beaux reflets
- rougesetdotée d'une belle mousse blanche nuageuse.

n On sent bien les arémes d'acidité typiques des biéres acides
AROMES : flamandes. Ces notes acides se mélangent aux arémes fruités de
figues et de cerises noires, et au caramel. Ces aré6mes et le céoté

alcoolisé rappellent également le Sherry.

SAVEURS : Le corps est moyen et on sent directement la fermentation mixte avec
cette touche d'acidité. Bien balancée par le c6té malté avec toujours
des notes fruitées de fruits rouges partant plus sur la groseille qui rend
cette acidité agréable en bouche. Le c6té caramélisé tire plus sur le
caramel beurre salé diu encore une fois a l'acidité.

Malt: Orge

LEZYTHORIEL D'HOPTIMALT

ﬂ' O Braind est ane 'vieille bicte' traditionnelle, @%?LW/L@ de Flandie Orientale, dont les
otigines temontent aux années 1600. jLééS’é@/Lé%wemeM brassée comme une «Bicte de iésewe
%wé q/éz/e/cz//p pe une cettaine @ég/wwfa en vieillissant. Aloies %we les bicies fw/oo?@g’ é/@ (zz%u/wﬁw sont
vieillies en /olé;f de chene, les bickes brunes sont vieillies a chaud en cuves ines. ﬁ@ S Lg/m@ n'est
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pas ane Oud Bruin' Lo /ﬁ@/af son aleool et sa coulews mais utilise cette é@&%mé%w@ teaditionnelle.  — ===



