ABV :6.2%

CUVEE DEVILLE

BROUWERIJ DEN HERBEG - BUIZINGEN

D'APRES LE BRASSEUR, CETTE BIERE A FERMENTATION MIXTE
SERAIT LE CLONE DE L'ORVAL
STYLE : Pale Ale Belge - Fermentation Mixte

APPARENCE : Bellerobeléegerement ambrée avec une mousse blanche nuageuse.

AROMES : On sent directement qu'il s'agit d'une biére a fermentation mixte. Les
notes de pomme/poire viennent de la levure 'Ale’ et les notes subtiles
de basse-cour et de cuir des '‘brettanomyces’'. Des arémes épices et de

crolte de pain sont eégalement perceptibles.

SAVEURS : En bouche, le c6té acide de la fermentation mixte est présent. Le corps

N AR 3 est léger et la carbonatation est forte. Le coté fruité passe vers le raisin
blanc et une touche de caramel balance bien le cété acide. Enfin le
coteé foin et terreux nous confirme la fermentation mixte.

MALTS: Maltd'orge
PARTICULARITE : Fermentation Mixte
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